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Torneio Mundial de Assadores Ancestrais — Colombia 2022
CONFEDERACAO PAN-AMERICANA DE CHURRASQUEIROS

Regras gerais
O torneio profissional acontecerd entre os dias 23 e 24 de julho de 2022 na cidade de
Medellin/Colémbia.
O torneio reunira equipes de varios paises que prepararao seus pratos para um grupo de jurados
gue experimentardo as cegas dentro da tabela de entrega definida pelo sorteio.

Categorias

23 de julho de 2022

o CATEGORIA ANCESTRAL: Cordeiro (1/2 para cada equipe)
Horario de inicio da preparacdo: 6h30

Hordrio de inicio da entrega: 13h30

e CATEGORIA PARA O GANCHO OU ESPADA: Frango inteiro
Hordrio de inicio da preparagdo: 8h30

Hordrio de inicio da entrega: 10h30

¢ CATEGORIA GRILL: Costela suina

Hordrio de inicio da preparagdo: 9h30

Hordrio de inicio da entrega: 12:00 p.m.

24 de julho de 2022

¢ CATEGORIA grill ou Steak: Costela bovina

Horario de inicio da preparagao: 7h30

Horario de inicio da entrega: 12:00 p.m.

o CATEGORIA A MESA: peixe inteiro

Horario de inicio da preparagao: 8h30

Inicio do horario de entrega: 10h30.

¢ CATEGORIA DE SOBREMESAS: estilo livre / estilo livre
Horario de inicio da preparacdo: 11h00

Horario de inicio da entrega: 13h30

A organizagdo entregara um envelope com os cédigos que serdo colados nas bandejas ou placas
destinadas a colocar os preparativos para o seu julgamento. As etiquetas terdo cddigos
alfanuméricos nas primeiras horas da competicdo nos dias 23 e 24 de julho.

Todas as preparacdes devem ser produzidas no equipamento fornecido pela organizacdo. O
torneio é ancestral, por isso ndo é possivel realizar preparacoes rapidas ou industrializadas. Todas
as proteinas, molhos e guarni¢ées devem ser produzidas no torneio.
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calendario do torneio

O torneio acontecera nos dias 23 e 24 de julho de 2022.

As equipes se inscreverdo para o evento das 12h do dia 21 de julho as 19h do dia 22 de julho, e
uma reunidao com todos os capitaes sera realizada as 16h do dia 22 de julho. Todos os participantes
devem apresentar o seu documento de identidade ou passaporte.

Participantes:

Podem participar todos os apaixonados por gastronomia, hotéis, restaurantes, chefs tradicionais,
churrascarias amadoras, Centros de Formagao em Gastronomia e produtores.

l. Todos os participantes devem ser maiores de idade (18 anos)

. Todos os participantes devem ser membros filiados a associagdo nacional do seu
pais de origen ou que reside pertencente a Confederacdo. No caso de nao existir
entidade representativa, as equipes deverdo gozar do prestigio de terem sido
convidadas pela organizagdo local

Il. Il. As equipes podem ser compostas por um minimo de 2 participantes e um
maximo de 4 participantes na arena de competicdo.

Iv. Até 7 dias antes da competicdo, cada equipe de churrasgueiros recebera um ndmero
gue os identificara e saberdo o local fixo para os dois dias do torneio.

V. As equipes devem trazer: utensilios para manipular o fogo e acender o fogo e
gualguer outro instrumento necessario a sua participacdo. Ndo sera permitida a
entrada de qualquer ingrediente.

VI. As despesas (condimentos, passagens e hospedagem, etc...) sdo por conta dos
participantes.

VIIl.  Os participantes devem estar no local da competi¢do até o momento do inicio da
competicao.

Vi As equipas comegardo e terminardo a sua prepara¢ao na hora indicada pela
organizagao.

IX. O custo dos ingredientes dos acompanhamentos e da sobremesa é de

responsabilidade de cada equipe. No local do evento havera uma loja de frutas e
verduras, aberta a partir das 6h do dia 23 de julho, onde as equipes poderao comprar
os ingredientes necessarios.

l. A inscrigdo sera acompanhada do arquivo correspondente, detalhando os dados do
participante, o nome completo do par de churrasqueiras.

Il. Os participantes devem se inscrever preenchendo a ficha de inscricdo com todos os
dados e a cota serd até completar as 50 equipes de churrasco.

ll. A inscricdo serd confirmada com o pagamento do mesmo (USS 500) na conta da
Associacao.
Em nenhuma hipdtese a inscricdo serd reembolsada em caso de desisténcia ou
impedimentos; porém, em casos comunicados até 72 horas antes do evento, uma
equipe podera ser substituida por outra para utilizar sua inscricdo.
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area de equipamentos

I. Cada equipe terd uma area definida na competicao e serd informada até 7 dias antes
da competicao.

Il. Todos os equipamentos devem estar contidos neste espaco definido. Nao é
permitido compartilhar qualguer espaco. (0,5 ponto de penalidade no caso de ambas
as equipes ndo se encontrarem, na pontuacgao total).

lll. O juiz do playground garantird que a drea de competicao seja mantida limpa
durante e apds a competicao.

IV. Ndo é permitido o uso de quaisquer produtos de tabaco, bebidas alcodlicas e
narcéticos ao manusear ou cozinhar alimentos ou dentro da drea de competigao.
(desqualificagdo da equipa em caso de ndao cumprimento).

V. Animais de estimacdo ndo sdo permitidos nas cozinhas. (0,5 ponto de penalidade no
caso de ndo ser cumprido, na pontuacao total).

VI. Equipamentos e facas devem ser usados com responsabilidade e seguranca. (1
ponto de penalidade em caso de ndo cumprimento, na pontuacgao total).

VII. Todos os ingredientes devem ser armazenados/refrigerados de forma adequada.

VII. A desinfeccdo da area de trabalho deve ser mantida em todos os momentos. Os
residuos devem ser recolhidos e depositados em areas designadas. (0,5 ponto de
penalidade no caso de ndo ser cumprido, na pontuacdo total)

IX. Relativamente ao vestuario dos participantes, a equipa devera apresentar-se com
um uniforme de estilo idéntico ou semelhante, que inclua um colete e/ou casaco,
calcas compridas, sapatos fechados e proteccdo para os cabelos. (0,5 ponto de
penalidade no caso de ndo ser cumprido, na pontuacdo total).

X. Ndo é permitido o uso de anéis e pulseiras nas maos e bracos. (0,5 ponto de
penalidade no caso de ndo ser cumprido, na pontuacgdo total)

Preparo da comida

Todos os alimentos devem comecgar crus, e nenhum processamento, pré-tratamento
ou preparacdo pode comecar até que seja acordado pelos organizadores da
competigao.

Os ingredientes congelados fornecidos devem ser descongelados de forma completa e
segura antes de serem enviados para o equipamento.

Todos os produtos alimentares devem cumprir as normas de salde, seguranca e
higiene da Organizacdo Mundial de Saide (OMS). (Ref: OMS Codex / HACCP).
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Os alimentos da competicdo serao inspecionados pelo juiz de patio antes do inicio da
competicao, verificando se todos estao permitidos e em boas condi¢Ges.

I. Em relagdo as técnicas utilizadas nos pedacos de carne, é permitido marinar, marinar
a seco, marinar liquido, injetar e pintar com molhos feitos na competicao durante o
cozimento.

Il. Ndo é permitido cozinhar proteinas em tachos, panelas ou qualquer tipo de
recipiente.

[ll. Nao é permitido empanar ou empanar proteinas animais.

IV. E proibido o uso de termémetro para o controle e gerenciamento das
temperaturas.

V. As proteinas entregues pela organizacao devem estar totalmente cozidas, ndao
sendo permitido o descarte e desperdicio de alimentos.

VI. E permitida a utilizagdo de papel metalizado, papel manteiga ou papel de cozinha,
desde que nado seja apresentado ou colocado na apresentacao final do
prato/mesa/recipiente. Os ingredientes devem passar pela grelha/grelha.

VII. Relativamente a categoria de sobremesas e molhos, cada ingrediente da
preparacao deve passar pela grelha ou fogo ancestral. 100%

VII. E proibido o uso de gas ou outros combustiveis explosivos.

IX. Ndo é permitido o uso de outros tipos de equipamentos para grelhar nas diferentes
categorias que ndo a concedida pela organizagao.

X. Itens elétricos como batedeiras, espremedores de suco, processadores de
alimentos, lanternas, carregadores elétricos externos, etc. ndo sdao permitidos.

IMPORTANTE: todas as preparacdes devem ser preparadas 100% na grelha ou
ancestral.

Acompanhamentos e molhos

I. As guarnig¢des sao deixadas a criatividade e disposi¢cdo das equipas participantes,
salvo se a organizagao as possuir.

Il. Qualquer ingrediente que tenha sido cozido na grelha ou no fogo de lenha ou carvao
¢é considerado uma guarnicdo/acompanhamento.

lll. Dentro da categoria de molhos, sdo considerados todos os tipos de pebres, relish e
chimichurris, que sdo permitidos e ndo possuem cozimento. O molho no conjunto do
prato/tabua/recipiente ndo pode tocar na proteina. Deve ser colocado de lado ou em
um recipiente tipo ramekin.
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VI. Todas as guarni¢des e molhos devem ser cozidos e manuseados no dia da
competicdo. Ndo é permitido adicionar guarni¢cdes e molhos previamente preparados
ou obtidos no mercado.

Alimentos permitidos e proibidos

Ndo serdao permitidos produtos pré-preparados ou pré-preparados, tais como: molhos,
fumaca liquida, molho inglés, todos os tipos de queijos, chimichurri, ovo, maionese,
molho barbecue, bacon ou pancetta, presuntos, marinadas prontas, etc. Se for
permitido o uso de ketchup, molho inglés e molho de soja.

Ndo é permitido trazer os ingredientes basicos

Degustacgao publica

l. E importante que as equipas assegurem medidas de seguranca sanitdria no
momento das provas.

I. E responsabilidade de cada equipe garantir porcdes para julgamento.

l1l. A degustacdo ao publico serd apds a apresentacdo do prato/mesa/recipiente ao
jari.

Redes sociais

As equipes ndo estdao autorizadas a compartilhar fotos ou detalhes de seus pratos
nas midias sociais, etc., durante os dias de competicdo até que o processo de
julgamento seja concluido, em competicOes julgadas as cegas.

Obrigac¢oes da Organizagao

A organizagao fornecera:

1. proteina para todas as categorias de preparacdes salgadas

2. uma grelha padrdo para cada equipe

3. uma aposta padrdo para cada equipe

4. uma prancha padrao para cada equipe (categoria peixe a prancha)

5. Lenha e carvao suficientes para as preparagdes

6. Entrega de proteinas para cada equipe. Estes devem ser completamente
descongelados e na temperatura de armazenamento ditada pela OMS, que é de 0°
a 5° Celsius.

7. Entrega de mesa de apoio e 2 cadeiras para cada equipe.

8. Ter duas pias com acesso a agua potavel e detergente.

9. Ter banheiros, papel higiénico, sabonetes exclusivos para os participantes e
jurados.

10. Tenha grandes recipientes de lixo.
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11. Centro de primeiros socorros.
12. Sinalizagao do evento.
O concurso terd lugar com todos os participantes no mesmo abrangidos.

InformagoOes gerais

I. Todas as equipes sdo iguais. Uma equipe é aquela que se dedica a cozinhar
alimentos em uma grelha ou concurso ancestral. Nao haverd rankings profissionais
ou amadores; todos serao referidos como uma equipe.

Il. A taxa de inscricdo é definida pelo organizador do evento e nao é reembolsavel, a
menos que haja circunstancias excepcionais, conforme determinado a critério dos
organizadores da competicao.

[Il. Especiarias e aromatizantes devem ser adquiridos pela equipe e s6 sdo permitidos
no processo de cozimento e nao podem ser usados como guarni¢ao

V. As equipas podem comegar a preparar (cortar, injectar, esfregar, marinar, etc.) as
suas carnes apods os tempos estabelecidos. Todos os ingredientes serdo da mesma
guantidade e qualidade para cada equipe, previamente aprovados pelo CoPAAP.

V. O Capitdo da Equipe, ou membro da equipe designado, levara seu container de
entrega no hordrio designado para a estacdo de recebimento na area de julgamento.
Devem também trazer o niUmero de inscricdo fornecido pelos organizadores.

VI. Todos os incéndios devem ser cuidadosamente observados durante a competicdo
e extintos com seguranca ao final do evento, quando todos os equipamentos devem
ser removidos do local. E imprescindivel que a limpeza seja completa. Nenhum
espaco pode ser deixado desarrumado ou sujo.

VII. Lave as maos antes de tocar nos alimentos e depois de manusear carne crua,
peixe e aves. O uso de luvas cirdrgicas/manuseio de alimentos é fortemente
recomendado.

VII. Certifique-se de que todos os utensilios para cozinhar e comer e as superficies
de trabalho estejam limpos antes de usa-los.

IX. Descongele completamente a carne e as aves congeladas antes de cozinhar, a
menos que as instrucdes de cozimento indiquem o contrario.

X. Lave bem as saladas e os vegetais crus para remover todos os vestigios de sujeira
e quaisquer insetos.

Xl. Cuidado com a contaminag¢do cruzada. Os alimentos crus devem sempre ser
mantidos separados dos alimentos cozidos. Mantenha carnes, saladas e outros
alimentos pereciveis refrigerados/congelados até que estejam prontos para serem
preparados. Nao prepare alimentos cozidos com utensilios que tenham tocado em
carnes cruas; Limpe cuidadosamente todos os utensilios de cozinha e superficies de
trabalho apds cada utilizacao.

XIl. Descarte os pereciveis que atingiram a temperatura do ar por mais de 90
minutos.

XIll. As sobras devem ser armazenadas em recipientes limpos, cobertos e
refrigerados.

XIV. Qualquer material residual, como aluminio, vidro, etc. devem ser reciclados
sempre que possivel.
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XV. Alvejante puro (cloro) ndo deve ser usado para fins de saneamento.Lave bien las
ensaladas y las verduras crudas para eliminar todo rastro de tierra y cualquier
insecto.

Cuidado con la contaminacién cruzada. Los alimentos crudos siempre deben
mantenerse separados de los alimentos cocidos. Mantenga las carnes, ensaladas y
otros alimentos perecederos refrigerados / congelados hasta que estén listos para
la preparacién. No prepare alimentos cocidos con utensilios que hayan tocado
carnes crudas; Limpie a fondo todos los utensilios de cocina y las superficies de
trabajo después de cada uso.

Deseche los productos perecederos a los que se haya permitido que alcancen a
temperatura del aire durante mas de 90 minutos.

Las sobras deben almacenarse en recipientes limpios, tapados y refrigerados.
Cualquier material de desecho como aluminio, vidrio, etc. debe reciclarse siempre
gue sea posible.

No se utilizard blanqueador (cloro) puro con fines de saneamiento.

I. O nimero de jurados sera de 20 juizes de mesa, 5 juizes chefes, 5 juizes de patio e 01
juiz mestre que coordenard todo o processo de julgamento, digitacdo de notas, protecao
de resultados e fichas de avaliacdo, verificacdo dos resultados e auditoria externa. Os
juizes devem ter experiéncia anterior como juiz em competicdes de churrasco anteriores
ou profissionais gastrondmicos reconhecidos.

Il. A mesa deve ser composta por um juiz chefe, este deve fazer parte do CoPAAP e os
demais participantes serdo decididos pela organizacdo, prévia aprovacao da camara de
torneios e competicdes do CoPAAP e do ACP.

lll. A competicdo vai organizar um workshop no dia anterior, para instruir os jurados
(inducdo) sobre o processo de julgamento, realizado pela CPA torneios e cdmara de
competicoes.

IV E obriga¢do dos juris informar os organizadores caso tenham alergias alimentares.
Nenhum juri alérgico ou que tenha restricdes culturais ou pessoais ao consumo de
carnes podera julgar no Torneio;

V. E obrigac3o de todos os juizes fazer cumprir todos os pontos mencionados na diretriz
de avaliacdo e zelar pelo cumprimento das regras.

VIU. No caso de competicOes cegas, os juizes de mesa ndao podem entrar na tenda de
avaliagdo com equipamento do tipo Smartphone.

VIl. Um membro do juri pontuara com decimais, a fim de evitar um possivel empate.

As funcdes e atribuicdes do juri de qualificacdo consistirdo em:

¢ Ter pleno conhecimento do conteludo das regras do concurso. ® Atuar com agilidade e
critérios técnicos na qualificagdo dos participantes. ¢ O veredicto do juri é final. e
Desquialificar participantes que ndo cumpram o regulamento do concurso.
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Desqualificagdo de um juiz ou membro da administra¢ao julgadora

Um juiz, ou um membro da administracao julgadora, pode ser desqualificado pelas
seguintes violacdes de regras:

I. Descumprimento das instru¢des emanadas do juiz presidente;

IIl. Incumprimento das instru¢des emitidas pelo Juiz de Patio;

[1l. Consumir bebida com teor alcodlico antes e durante o processo de julgamento;

IV. O organizador do concurso informard os juizes sobre todas as leis locais relativas ao
consumo e servico de alcool e as cumprira.

V. Contato direto ou indireto com as equipes durante o processo de avaliagao.

VIU. Contato direto ou indireto com o equipamento durante o preparo e cozimento dos
alimentos.

VII. Contato direto ou indireto com as equipes através das redes sociais.

VIl. Uso de fotos, textos, telefones durante o processo de avaliagao.

IX. Os juizes ndao podem aceitar convites ou visitar os locais das equipes durante o
periodo ativo da competicdo. A comunicacdo entre os competidores da equipe e os
juizes é proibida durante o hordrio de competigao.

Como este torneio serd realizado no modo de avaliacdo cega, o corredor trard todos os
recipientes/tabuleiros/tabuleiros/estacas com a configuracdo para a mesa. Ele verifica
violagbes de regras, como marcagdao. Todos os juizes avaliam inicialmente este
recipiente para apresentacdo (aparéncia visual). Em seguida, cada juiz pega uma
amostra e pontua esta caixa para sabor e maciez, etc. O juiz chefe da mesa garantira que
as pontuacdes e assinaturas de todos os juizes sejam registradas antes de passar para a
proxima equipe. Este procedimento serd repetido para todas as entradas. O juiz chefe
ird entdo recolher os recibos de avaliacdo e entregd-los ao representante do CoPAAP
onde a avaliacdo manual ocorre.

As sanc¢des devem ser mostradas na apresentacao ou folha de cada juiz.

E responsabilidade das equipes informar, através de seu capit3o, qualquer juiz de jarda
onde infragdes das regras sao cometidas por outras equipes ou juizes. Por sua vez, o juiz
de patio reportara esta acusacao a equipa de juizes presidentes de mesa, que devera
avaliar a situacdo e pronunciar-se a este respeito, aplicando as san¢des correspondentes
no caso que o justifique.

Sangoes Penalidades

Os juizes usardao pontos de penalidade fixos durante o processo de pontuacdo para as
seguintes infragdes: Os pontos de penalidade serdo deduzidos da pontuacdo total
apenas para essa categoria.
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I. Caso algum juiz ndo receba a devida parcela dos cortes fracionados (Sobremesa e
Costelinha Suina), ndo podera julgar aquela categoria pelo Sabor/Textura, mas somente
pela Aparéncia.

Penalidade: 1 ponto descontado pelo juiz que ndo tentou;

Il. Objetos Estranhos - Comestiveis ou Nao Comestiveis: (ou seja, palitos de dente,
espetos, papel aluminio, "massa", etc. Os cabelos sdao excluidos, classificados como
objetos estranhos).

Penalidade: descontado 1 ponto para cada juiz que a apurou;

[Il. Marcagdo ou Escultura: Marcagao é definida como qualquer marcagdao manuscrita ou
mecanica no recipiente de entrega que possa identificar o equipamento que esta sendo
apresentado a qualquer Juiz. Esculpir é definido como esculpir, decorar, formar ou
moldar uma entrada que pode identificar a equipe que estd apresentando a qualquer
juiz. A Unica identificagdo no recipiente deve ser o nimero de identificacdo emitido dado
a equipe quando se inscreveu no concurso. Este é o numero emitido antes de ser
alterado para o nimero "secreto".

Penalidade: A equipe recebera zero pontos em todos os critérios por todos os juizes.

As equipes podem ser desclassificadas do evento pelas acdes de qualquer um de seus
membros ou convidados por infracdes relacionadas a:

Il. Competindo em mais de uma equipe, qualguer membro de uma equipe, incluindo o
capitdo, ndo pode competir em ou com mais de uma equipe durante o periodo da
competicao.
Penalidade: Desqualificacdo do membro da equipe. Este membro ndo pode ser
substituido.

lll. Uso de alimentos, ingredientes proibidos.
Penalidade: Desqualificacdo da equipe.

IV. A venda de bens, produtos alimentares ou equipamentos ndo é permitida sem a
aprovacao dos organizadores.

Penalidade: Desqualificacdo do membro da equipe ou de toda a equipe. O membro ou
equipe ndo pode ser substituido.

V. Nado serdo permitidas fontes de aquecimento elétrico para preparo, cozimento ou
retencao.
Penalidade: Desqualificacdo da equipe.

VI. Preparacdao de Alimentos: Alimentos preparados para a competicdo ndo podem
deixar o local da competicdo em nenhum momento.
Penalidade: Desqualificacdo da equipe.
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VII. O contato com os juizes durante o tempo de competicdo ndo é permitido por redes
sociais ou por representacao direta ou indireta.
Penalidade: Desqualificagdo da equipe ou do juiz.

VII. Estar sob a influéncia de alcool (bébado) e drogas.
Penalidade: Desqualificagdo da equipe ou do juiz.

IX. Apresentar comportamento agressivo, discriminatério, racista e mau
comportamento social.
Penalidade: Desqualificagdo da equipe ou do juiz.

X. Todos os alimentos devem ser cozinhados crus desde o inicio da competicdo.
Penalidade: Desqualificacao da equipe.

Durante o evento, a organiza¢ao podera aplicar san¢des e penalidades as equipes que
causarem qualquer desequilibrio ou situagdes inconvenientes, como embriaguez de
seus integrantes, agressao fisica ou verbal a qualquer outro participante, voluntarios,
diretores, publico em geral ou expositores. A sancdo pode ir desde uma simples
adverténcia até a corre¢do imediata da ndo conformidade ou desclassificacdo sumaria
do evento com boletim de ocorréncia e pode, a critério da organizacao, atingir as esferas
como registro de boletim de ocorréncia perante as autoridades .policia local.

Em caso de empate (nota igual a primeira casa decimal), o vencedor é designado pela
segunda casa decimal.

Em caso de empate (nota igual a segunda casa decimal), sera considerada a pontuacao
de sabor das equipes empatadas.

Critérios de avaliacao

Os jurados avaliardao os pratos apresentados considerando:

I. Apresentacado da placa - Peso 1;

Il. Textura e ponto - peso 3;

[ll. Sabor e aroma: peso 4;

4. Criatividade e molho ou guarnig¢do - peso 2.

V. Pontualidade da partida (as equipas que ndao conseguirem entregar os seus pratos em
mais de cinco minutos serdao deduzidos 2 pontos pela mesa de recepgao e comunicados
aos juizes de mesa)

Apesar de fornecer embalagens térmicas, a organizacdo ndo levara em consideracao
possiveis amostras de assados que cheguem frios a mesa dos jurados; para ndo diminuir
a pontuacdo das equipes que podem ter sido afetadas por possiveis problemas no
recebimento dos produtos torrados.
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Preparativos para os jurados

I. Cordeiro: deve ser apresentada uma peca Unica para avaliacdo dos juizes que
compdem a mesa.

Il. Frango: deve ser apresentado um frango inteiro.

lll. Costela suina: deve ser apresentada uma preparagdo com 5 por¢des —uma para cada
juiz que compde a mesa.

4. Costelas: uma Unica peca deve ser apresentada para avaliagdo dos juizes que
compdem a mesa.

V. Peixe: devera ser apresentada uma peca Unica para avaliacdo dos juizes que
compdem a mesa.

VIU. Sobremesa: deve ser apresentada uma preparagao com 5 porgdes - uma para cada
juiz que compde a mesa.

Os juizes usardo a seguinte regra de pontuacdo no julgamento:

I. Nota O - A placa é desclassificada e deve ser levada ao Juiz Principal;
[l. Pontuagdo 1 - Nao Comestivel - prato inteiro;

Ill. Escore 2 - Queimado ou cru - Prefiro ndo provar ou nao provar;

IV. Pontuacdo 3: Parece que foi superaquecido ou tem partes cruas;
V. Pontuacdo 4 - Seco ou tem partes cruas, mas pode ser servido;

VI. Pontuacdo 5 - Aceitavel,

VII. Pontuacdo 6 - Bom - Comestivel, mas nada excepcional;

VIII. Nota 7 - Muito Bom - Um bom churrasco;

IX. Nota 8 - Excelente - gostaria de comer um pouco mais;

X. Pontuacdo 9 - Magnifico - Perfeito como deve ser;

Xl. Pontuacdo 10 - Excelente. Digno dos melhores banquetes. perfeito e incrivel

Premiagao

As equipes receberdo reconhecimento por seu desempenho durante o torneio da
seguinte forma:

12, Lugar: o campeao recebera um troféu, medalhas para todos os inscritos e um prémio
em dinheiro de USD 3.000 (trés mil délares americanos);

22, Lugar: o vice-campedo recebera troféu, medalhas para todos os inscritos e prémio
de USS 2.000 (dois mil délares americanos) e 1 cota para o Torneio Pan-Americano de
Rotisserie de Cordeiro Uruguai 2021 (é necessario visto);

32, Lugar: o terceiro colocado recebera seu troféu, medalhas para todos os membros
inscritos e um prémio de USD 1.000 (mil délares americanos);

42, 3 102 lugar: Os vencedores receberdo certificados de suas posicoes;

As equipes que fizerem os melhores pratos em cada categoria receberao um certificado
de melhor prato do torneio.

Todas as outras equipes receberdo certificado de participacao.

Todos os jurados receberdo certificado de participacao.



